TR165 - REHBERLIK VE GASTRONOMI - Urgiip Sebahat ve Erol Tokséz Turizm Meslek Yiiksekokulu - Seyahat-Turizm ve Eglence Hizmetleri BIimii
Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, 6grencilere gastronomi rehberligi alaninda temel kavramsal bilgileri kazandirmak, yoresel mutfak kultirleri ve gastronomik miras hakkinda biling
gelistirmek ve gastronomi odakli rehberlik hizmetlerinin planlanmasi ile sunumuna yonelik bilgi ve becerileri kazandirmaktir.

Dersin Igerigi

Ders kapsaminda gastronomi turizmi ve rehberligi kavramlari, gastronomi rehberinin rol ve sorumluluklari, Turkiye ve diinyadan gastronomi rotalari, yoresel mutfaklarin
tanitimi, gastronomik mirasin korunmasi, yiyecek-icecek terminolojisi, strdurdlebilir mutfak uygulamalari ve gastronomi rehberliginde iletisim becerileri ele alinacaktir.
Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

Kurgun, H., & Ozseker, D. B. (2016). Gastronomi ve turizm. Ankara: Detay Yayincilik.

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yéntemleri

Anlatim

Ders icin Onerilen Diger Hususlar

Ders teorik olarak islenecektir

Dersi Veren Ogretim Elemani Yardimcilar

Yoktur.

Dersin Verilisi

Orglin egitim

Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Ogr. Gér. Mahmut Dogan Kamig

Program Ciktisi

1. Gastronomi tarihi ve Turkiye Turizm cografyasi hakkinda bilgi sahibi olur
2. Cografiisaretli trtnler ve mutfak muzelerinin gastronomideki yerini ve 6nemini kavrar
3. Mevcut gastronomi rotalarini bilerek yeni gastronomi rotalari gelistirir

Haftalik icerikler

Sira Hazirhik Bilgileri  Laboratuvar Ogretim Metodlan  Teorik Uygulama
1 Ders Notlari Anlatim Gastronomi Hakkinda genel bilgi
2 Ders Notlari Anlatim Antik Yunan ve Roma Déneminde Gastronomi
3 Ders Notlari Anlatim Antik Yunan ve Roma Déneminde Gastronomi
4 Ders Notlar Anlatim Selcuklu ve Osmanli Mutfag
5 Ders Notlari Anlatim Selcuklu ve Osmanli Mutfagi
Ders Notlari Anlatim Gastronomi Muizeleri
6 Ders Notlari Anlatim Ulusal ve Uluslararasi Cografi isaret kavrami ve Uriinler
7 Ders Notlari Anlatim Ulusal ve Uluslararasi Cografi isaret kavrami ve Uriinler
8 Ara Sinav
9 Ders Notlari Anlatim Gaziantep Gastronomi Rotasi
10 Ders Notlari Anlatim Gaziantep Gastronomi Rotasi
11 Ders Notlari Anlatim Adana ve Mersin Gastronomi Rotasi
12 Ders Notlari Anlatim Adana ve Mersin Gastronomi Rotasi
13 Ders Notlari Anlatim istanbul ve Marmara Tur Rotasi
14 Ders Notlari Anlatim istanbul ve Marmara Tur Rotasl
15 Ders Notlari Anlatim Kapadokya Gastronomi Rotasi

16 Final Sinavi
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Aktiviteler

Final

Derse Katihm

Ders Oncesi Bireysel Calisma
Ders Sonrasi Bireysel Calisma
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Turist rehberligi ile ilgili temel kavramlari tanimlar.
Seyahat hizmetleri ve turist rehberligi alanindaki yasal diizenlemeler ve mesleki standartlari bilir.
Turizm ve Seyahat isletmelerinin etkilendigi ic ve dis cevresel faktorleri bilir.

Seyahat isletmelerinde verilen tanitim, bilgilendirme, rehberlik, ulasim, toplanti-kongre organizasyonu ve diger hizmetlerin nasil organize
edildigini ve sunuldugunu bilir.

En az bir yabana dili, Avrupa Dil Portfoyt A2 dizeyinde bilir.

Okulda ve staj calismalarinda edindigi teorik ve pratik bilgileri sektorde rahatlikla uygular.
Okulda ve staj calismalarinda edindigi yabanci dil bilgisini sektorde kullanir.

Edindigi teorik ve pratik deneyimle, sektorde karsilastigi sorunlari analiz eder ve ¢6zim Uretir.
iletisim glicti yiiksektir ve ekip calismasina uyum saglar.

Astlari ve Ustleriyle etkili ve saglikli iletisim kurar.

is yogunlugu, stres ve baski altinda calisabilme yetenegine sahiptir.

Seyahat isletmelerinde yapilan acenta islemleri, tur planlama, tur operatérligi ve operasyon yonetimi, rehberlik hizmetleri uygulamalarini
bilir ve bu uygulamalarda aktif gérev alir.

Turkiye'nin tarihi ve turistik yerleri hakkinda detayli bilgiye sahip olur.
Kdltdr turlarinda gruplara liderlik ederek, ziyaret edilen bolgelerin kultirel ve cografi 6zelliklerini ayrintili olarak tanttir.
ilk yardimin temel kurallari hakkinda bilgi sahibi olur.

Cesitli dini inanislar, mitoloji, sanat tarihi, arkeoloji konularinda uzmanlasarak, bu bilgilerini kltur turlari sirasinda yerli ve yabanc turistlere
aktararak bulunduklari bolgeyi ve (lkeyi tanitim gérevini yapar.

Birlikte calistigr arkadaslarina yardim eder ve astlarini stirekli egiterek gelismelerini saglar.

Ustlerine karsi saygilidir ve onlardan aldig gérevleri eksiksiz yerine getirerek, kriz anlarinda kendi ¢éziimiini kendisi tretir.
Olagandisi durumlarda kendi gérevi disinda kalan gérevleri de yerine getirerek calisma arkadaslarina yardim eder.

Ulusal ve etik degerlere bagldir, yaptigi calismalarda bu degerlere 6zen gosterir.

Meslegi ile ilgili yenilikleri strekli takip eder ve kendini stirekli gelistirir.

Dinya Uulkelerindeki turizm ve seyahat faaliyetleri hakkinda bilgi sahibi olur.

Diinya tzerindeki degisik dinlerin tarihi ve temel kurallari hakkinda bilgi sahibi olur.

Herhangi bir konuyu anlasilir bir sekilde sunma yetenegi kazanir.

Gastronomi tarihi ve Turkiye Turizm cografyasi hakkinda bilgi sahibi olur

Cografi isaretli Grtinler ve mutfak muzelerinin gastronomideki yerini ve dnemini kavrar

Mevcut gastronomi rotalarini bilerek yeni gastronomi rotalari gelistirir
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