GMS585 - ET TEKNOLOJISINDE GUNCEL KONULAR - Fen Bilimleri Enstitiisii - Gida Miihendisligi Ana Bilim Dali
Genel Bilgiler

Dersin Amaci

Dersin amaci, 6grencilerin et ve et Urlnleri teknolojisi icerisinde yeni uygulama alanlari bulan glincel konu ve teknolojilerin kullanimi ve et kalitesine etkileri konusunda
bilgilenmelerini saglamaktir.

Dersin Igerigi

Et teknolojisinde yeni ve gelismekte olan teknolojilerin kullanim alanlari ve et kalitesine etkileri. Et Griinleri icin gelistirilen yeni formulasyonlar ve fonksiyonel et
Urdnlerinin gelistiriimesi. Et Grtinleri ve saglik tizerine yapilan calismalarin irdelenmesi. Et ve et Grlnleri Gizerine yapilan glincel bilimsel calismalarin tartisiimasi.
Dersin Kitabi / Malzemesi / Onerilen Kaynaklar

Lyng, James G., and Enda John Cummins, eds. Emerging Technologies in Meat Processing: Production, Processing and Technology. John Wiley & Sons, 2017. Advanced
Technology for Meat Processing, 2004, edited by Leo M.L. Nollet

Planlanan Ogrenme Etkinlikleri ve Ogretme Yoéntemleri
Tartisma Yontemi Anlatma Yontemi

Ders icin Onerilen Diger Hususlar

Dersin Verilisi
Yiz ylze
Dersi Veren Ogretim Elemanlari

Doc. Dr. Cem Okan Ozer

Program Ciktisi

1. Et endustrisinde gelistirilen yeni muhafaza, proses, otomasyon ve paketleme teknolgjilerini tanir ve bu teknolojilerin bilimsel dayanaklarini agiklar.

2. Guncel et teknolojilerinin avantaj ve dezavantajlarini bilimsel veriler 1siginda analiz eder ve farkli teknolojilerin sekttre katkilarini tartisir.

3. Et Urlnlerinde kullanilan yeni teknolojilere iliskin bilimsel calismalari yorumlar ve bu teknolojilerin endustriyel uygulamalardaki etkilerini vaka incelemeleri veya
sunumlar araciligiyla ortaya koyar.
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Teorik

Et ve et Urlnleri teknolojisinde glincel gelismelerin dnemi Geleneksel
uygulamalar ile modern yaklasimlarin karsilastiriimasi

Geleneksel ve Modern Et isleme Yéntemleri

Hizlh analiz ydntemleri

Sensor teknolojileri ve dijital izlenebilirlik

Et Urlnlerinde yeni formilasyon yaklasimlari

Et Urlinlerinde 3D yazicl teknolojileri uygulamalari

Et Griinlerinde nanoteknoloji uygulamalari

Ara sinav

Akill ambalaj, aktif ambalaj, biyobozunur malzemeler

Et teknolojisinde yenilikci isleme yaklasimlari

Et Urlinlerinde katki maddeleri, dogal alternatifler ve glincel mevzuat
Et teknolojisinde alternatif isleme yontemleri

Et Grinlerinde alternatif protein kaynaklarinin kullanimi

Et tiiketiminin saglik Gzerine etkileri ve bilimsel kanitlarin degerlendirilmesi

Et bilimi ve teknolojisinde giincel arastirma trendleri

Sayisi Siiresi (saat)
1 3,00
14 3,00
14 2,00
14 2,00
7 3,00
14 3,00
1 3,00

Agirhgi (%)
40,00
60,00



Gida Miihendisligi Ana Bilim Dali / GIDA MUHENDISLIGI ( YUKSEK LISANS - TEZLi ) X Ogrenme Ciktisi iliskisi

P.C.1
0.c.1
6.¢.2
6.¢.3

6.c.2:

6.c.3:

P.C.2

PC.3 PG4 PG5 PGC6 PC7 PGC8 PGC9 PGC10 PGC11 PC12 PGC13 PG.14
4 2 5 3 4 3

5 3 3 3

5 3 4 3

Muhendislik alaninda bilgiye ulasma, bilgiyi degerlendirme, yorumlama ve uygulama becerilerine sahip olma
Bilimsel arastirma planlama, uygulama ve degerlendirme becerilerine sahip olma

Degisik disiplinlere ait bilgileri bittnlestirir

Muhendislik problemlerini kurgulama ve ¢6ziimlemede yontem gelistirme ve uygulama becerisine sahip olma
Sistem ve sireg tasarimlarinda yeni ve orijinal fikir gelistirme ve uygulayabilme becerisine sahip olma

Gida teknolojisinde uygulanan modern teknik ve yontemler hakkinda kapsamii bilgiye sahip olma

Lisans seviyesinde ders verebilme donanimina sahip olma

Uzmanlastigr alanda isletme kurulmasi ve isletiminde aktif rol oynar

Bilisim teknolojisinden (sunum, yazim, istatistik ve grafik programlari) etkin bir sekilde yararlanabilme
Uzmanlik alant ile ilgili gida sektoriinde danismanlik yapabilecek diizeyde donanima sahip olma

Calismalarinin sonuclarini ulusal ve uluslar arasi ortamlarda sistematik bir sekilde yazili ya da sozlui olarak aktarabilme becerisine sahip olma
Alant ile ilgili bir problemin ¢éziimiinde grup lideri olarak sorumluluk alabilme

Gida sanayiinin sorunlarinin ¢éziimiinde aktif rol alabilme

Mevcut ihtiyaclar dogrultusunda 6grenme ihtiyaclarini belirleyerek kendini gelistirebilme 6zelligine sahip olma

Et endUstrisinde gelistirilen yeni muhafaza, proses, otomasyon ve paketleme teknolojilerini tanir ve bu teknolojilerin bilimsel dayanaklarini
aciklar.

Guncel et teknolojilerinin avantaj ve dezavantajlarini bilimsel veriler 1siginda analiz eder ve farkli teknolojilerin sektore katkilarini tartisir.

Et Griinlerinde kullanilan yeni teknolojilere iliskin bilimsel calismalari yorumlar ve bu teknolojilerin endustriyel uygulamalardaki etkilerini
vaka incelemeleri veya sunumlar araciligiyla ortaya koyar.
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